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Lunch.

Borrel.

Bittergarnituur gemengd (10 stuks) ook vegetarisch) 8

T

Bitterballen (8 stuks) (ook vegetarisch) 8
Kaasstengels (7 stuks) 8

Oesters 3 (per stuk)

Met frambozenaziin « gesnipperde sjalot

Camembert 12

Uit de oven « met vlierbessencompote « brood

Nacho's 9

Met guacamole « cheddar « tomatensalsa

Plukbrood 7

Ingesneden brood « met knoflookolie « groene kruiden « kaas

VERANTWOORD EN BETAALBAAR GENIETEN

Onze keuken maakt alleen gebruik van dagverse ingrediénten voor alles

Pl I
wat op ons smaakvolle menu staat. Al deze gerechten maken wij zelf, tot a‘n es.

de sauzen aan toe. Hierin worden overigens alleen maar pure producten Vega plankje (2 pers) 25 Vlees plankje (2 pers) 25  Vis plankje (2 pers) 30

verwerkt. Dat wil zeggen dat wij fairtrade ingrediénten gebruiken waar Broodje met smeersel Broodje met smeersel Broodje met smeersel
mogelijk zodat het eten niet alleen goed smaakt, maar ook goed voelt. Groente met Salsa Groente met Salsa Croente met Salsa
Soepje Soepje Soepie
Wedges Wedges Wedges
Sla | tomaat | komkommer Sla | tomaat | komkommer Sla | tomaat | komkommer
Quiche Vlees Sardine in olie
Garnituur Gamba's

Gerookte zalm

Bijgerechten.’

Portie frietjes 4

Met mayonaise

Portie zoeteaardappelfrietjes 5

Lichtpikant gekruid « met mayonaise

Portie met knoflook en Parmesan gekruide frietjes 5

Lichtpikant gekruid « met mayonaise

Schaaltje met gemengde salade 4

* Deze bijgerechten zijn alleen verkrijgbaar bij gebruikmaking

van diner en borrelkaart en kunnen dus niet apart besteld worden.




>oo Borrel. Diner. oo

I van 11:30 t/m 15:30

Soep 7 Oesters (per stuk) 3 S al d
Soep van de dag « brood (wit of bruin) Frambozenaziin « gesnipperde sjalot a’ eS.

? Du Toitskloof « Chenin Blanc « Zuid-Afrika | ? Balerin Prosecco Doc Spumante « Glera » ltalie Gerookte kip 1750 Visduo 18 50
mb d Spek « ansjovis « knoflook croutons Met zalm en zeebaars
Camembert uit de oven 12
. ? Luc Pirlet Reserve « Chardonnay « Frankrijk | t? Du Toitskloof « Chenin Blanc « Zuid-Afrika
Vijgencompote « brood .
? Luc Pirlet Reserve « Chardonnay « Frankrijk Carpaccio XXL, 17.50 Quinoa 1750
Gemengde sla « Pecorino Met watermeloen, tomaat en gerookte tofu
piinboompitten « truffelmayonaise ? Roos Estate « Shiraz « Zuid-Afrika

? II' Valore Oak Aged « Montepulciano « Italie |

Broodjes wruin/wiv.

Flatbread met Chorizo 16 Krabburger 18
Kaas « paprika s olijf « muhammara Brioche « paprika « sla « ui
? Peramor Verdejo s Rueda « Spanje | ? Messer Del Fauno (rose) « Pinot Grigio « ltalie [ ®
Side dishes.
Flatbread met geitenkaas 16 Broodje Burrata 16
Rucula « trostomaaties « vijgenchutney Met komkommer « tomaat « groene kruiden Broodje 250 Garlic Parmezaan friet 5
? Vigneti del Sole « Pinot Crigio » ltalie | ? Vigneti del Sole « Pinot Crigio « Italié Friet 4 Licht pikant gekruide » mayonaise
Gemengde salade 5
Desembrood met gerookte zalm 16 Uitsmijter 1011112 Zoete aardappel friet 5
Eiersalade « dragon « spinazie Keuze uit kaas « spek « ham

? Luc Pirlet Reserve « Chardonnay « Frankrijk | ? Peramor Verdejo « Rueda « Spanje

Desembrood met Quinoa (zwart) 16 Oma Bob kroketten (ook vegetarisch) 12

Tofu « grieksesalade Aetos Aetos Reserva Privada « Cabernet Sauvignon « Chili

? Roos Estate « Shiraz « Zuid-Afrika |

Allergenen

Allergeneninformatie betreffende onze menukaart is op verzoek
beschikbaar. Op verzoek is ook een glutenvrij brood beschikbaar.
Wij kunnen echter niet garanderen dat er geen sporen van gluten

in of op uw broodje aanwezig zijn.

Wijnsuggesties ?



oo Lunch.

Diner.

Voorgerechten.

Soep 7
Soep van de dag « brood (wit of bruin)

? Du Toitskloof « Chenin Blanc « Zuid-Afrika |

Camembert uit de oven 12

Vijgencompote « brood

? Luc Pirlet Reserve « Chardonnay « Frankrijk |

Oesters (per stuk) 3

Frambozenazijn « gesnipperde sjalot

? Balerin Prosecco Doc Spumante « Glera  Italig |

Octopus 16

Truffelaardappelen « basilicum « citroen mayonaise

? Luc Pirlet Reserve « Chardonnay « Frankrijk |

Carpaccio XXL 16,50

Gemengde sla « Pecorino « pijnboompitten « trutfelmayonaise

? Il Valore Oak Aged « Montepulciano « Italie |

Gerookte kip 15

Spek « ansjovis « knoflookcroutons

? Peramor « Verdejo « Spanje

Buratta 14

Komkommer « tomaat « groene kruiden

? Vigneti del Sole « Pinot Grigio » Italie |

Zwarte Quinoa 14

Tofu « watermeloen « tomaat

? Jean Claude Mas Rosé IGP (rose) « Blend « Frankrijk |

Noordzee krab 16

Brioche « paprika « lemon curd

? Du Toitskloof Cellar Red « Muscadel « Zuid-Afrika |

Wij serveren standaard een broodje %
-
met gezouten roomboter. {,

Allergenen

Allergeneninformatie betreffende onze menukaart is op
verzoek beschikbaar. Op verzoek is ook een glutenvrij brood
beschikbaar. Wij kunnen echter niet garanderen dat er geen

sporen van gluten in of op uw broodje aanwezig zijn.

Wijnsuggesties ?



Hooldgerechten.

Dorade / zeebaars

Roseval aardappel » tomaat « groene asperge « saffraan « citroen

? Roos Estate » Sauvignon Blanc « Zuid-Afrika

Tournedos 2950

Truffelaardappel « gerookte spek « met truffel jus (eendenlever +6)

? Aetos Aetos Reserva Privada « Cabernet Sauvignon « Chili

Saté van kippendijen 19

Seroendeng « atjar « vitjes « pindasaus « kroepoek

? Roos Estate « Shiraz « Zuid-Afrika

Heilbot 25

Llinguine « schaaldieren « knoflook kruidencroutons « bisque

? Du Toitskloof « Chenin Blanc « Zuid-Afrika

Gefrituurde Aubergine 21

Provolone « tomaat « basilicum

? Roos Estate « Shiraz « Zuid-Afrika

Knolserderij steak 21

Zwarte aioli « paddenstoel « Pecorino

? Il Valore Oak Aged « Montepulciano « Italié |

Side dishes.

Broodje 250

Friet 4
Zoete aardappel friet 5

Garlic Parmezaan friet 5

Licht pikant gekruide « mayonaise

Gemengde salade 5

Desserts.

Kinderkaart. oo

Tiramisu / Rabarber 10

Mascarpone s lange vingers « crumble

? Du Toitskloof Cellar Red « Muscadel « Zuid-Afrika

Dame Blanche ©

Vanille ijs « chocolade « roodfruit

? Du Toitskloof Cellar Red « Muscadel « Zuid-Afrika

Gepocheerde Ananas 10

Vanille « salie « merengue

? Du Toitskloof Cellar « Hanepoot Jerepigo « Zuid-Afrika

Kaasplankje 12

Vijif kazen « vijgenchutney « krentenbrood

? Du Toitskloof Cellar Red « Muscadel « Zuid-Afrika

Koffie met Friandise ©

Heerlijke lekkernijen

? Barbadillo « Pedro Ximenez « Spanje

Allergenen

Allergeneninformatie betreffende onze menukaart is op verzoek
beschikbaar. Op verzoek is ook een glutenvrij brood beschikbaar.
Wij kunnen echter niet garanderen dat er geen sporen van gluten

in of op uw broodje aanwezig zijn.

Wijnsuggesties ?



oo Desserts.

Wijnkaart. oo

Tomatensoep 5

Pasta Bolognese 850

Bolognese saus « geraspte kaas

Frietjes (met snack en saus naar keuze) 7
Kipnuggets « kroket « frikandel en daarbij appelmoes

Kinderkaart.

Pannenkoek (naturel, spek, rozijnen) Lunch 8 | Diner 12
Met stroop en poedersuiker

Vanille ijs 6

Met slagroom

{




( Wijn.

Open wijnen?\

Huiswijnen

Roos Estate Sauvignon Blanc

Jean Claude MAS rosé¢ 5
Zoete W Wijn (D) 475
Dom. De la Bastide Merlot

Droge witte wijnen

Roos Estate Sauvignon Blanc

5

5

5

Rosé wijnen
Jean Claude Mas Rosé IGP 5

/ Messer Del Fauno Pinot Grigio Ros¢ 5

Alcoholvrij

Mousserende Witte wijn (2 glazen)
Mousserende Rose wiin (2 glazen)

Luc Pirlet Chardonnay Reserva 6
Vigneti del Sole Pinot Grigio 5

Peramor Verdejo 5

Du Toitskloof Chenin Blanc

Rode wijnen

Aetos Reserva Privada Cabernet Sauvignon 6

Dom. De la Bastide Merlot
Roos Estate Shiraz 5
Moltepulciano Il Valore 5

Rosé wijnen é

Chateau Pigoudet Premiére AIX en Provence . Blend « Frankrijk 28
Bleekrosé van kleur. Expressieve geur van bloemen, perzik, lychee en citrusfruit.

In de smaak citrus en perzik, maar ook een hint van meloen deze rosé wijn is licht

en elegant.

5

5

Dessertwijnen

Du Toitskloof Hanepoot Jerepigo 6

Du Toitskloof Red Muscadel 6
Barbadillo Pedro Ximenez 6

Bubbel Wijnené
Balerin Prosecco Doc Spumante . Glerc « Iialis 30 \y b

Deze Prosecco is organic en sprankelt mooi in het glas.
Delicate aroma's en heerlijke tonen van geel fruit,

weidebloemen en verfiinde bubbels.

Monte Marcal Brut Reserva Cava . Blend « Spanje 30

Een heerlike Cava Brut Reserva uit Penedés, Spanje. Een rijke

bubbel en mooi mousse in combinatie met rijpe smaken.

Witte wijnené

Frits Walter Riesling Trocken
Riesling o Duitsland 29

Kenmerkend zijn de mineralen, frisheid en aangename
fruit tonen. In de neus geurende zomerachtige
aroma’s van sappige perzik en fruitige kruidigheid.

In de mond is de wijn zacht, jeugdig en volumineus
zonder opdringerig te zijn. Een prachtige subtiele en

verfiinde afdronk maken deze Riesling helemaal of.

Domaine de la Baume Viognier
Viognier « Frankrik 29

Deze Viognier is een moderne, aromatische witte
wiin uit de Franse Languedoc. Het heeft aroma’s
van mandarijnschil, verse abrikoos en gekonfijte
sinaasappel. De smaak is lichte kruidigheid met

volle smaak en lange, frisse en kruidige afdronk.

Rode wijnené

Paolo Leo Primitivo Passitivo
Primitivo « ltalie 28

Diep robijnrode kleur met een complex boeket,

die doet denken aan kersen, frambozen en bessen.
De smaak is vol, zacht en goed uvitgebalanceerd,
lang en hardnekkig. De eiken vaten geeft een

mooi geroosterd en kruidig aroma.

Domaine Klipfel Pinot Noir
Pinot Noir « Frankrijk 29

Pinot Noir d'Alsace is een lichte, soepele, helderrode
wiin met de vrolijke smaak van viooltjes, frambozen
en kersen. Deze wiin heeft zeker ook kracht en

body door het rijpen op eikenhout.

Castel Mimi Animaliens Seperavi
Pinot Noir « Moldavie 28

Een verrassing uit Moldavié gemaakt van de
inheemse Saperavi druif. Een krachtige, volle wijn

die tevens mooi elegant is. De smaak heeft een
combinatie van gedroogde pruimen en kruiden terwiil

er ook genoeg sappig rood fruit te proeven is.

Castel Mimi Classic Maini in Sold
Rara Neagra « Moldavie 31

Een ware parel uit Moldavié! De inheemse Rara
Neagra druif geeft een subliem aromatisch bouguet.
Vioolties, kersen en ruipe pruimen, deze wijn heeft
het allemaal. Een volle en krachtige wijn die het

proberen meer dan waard is.

Domaine de la Villaudier Sancerre Blanc
Sauvignon Blanc « Frankrijk 36

De expressieve neus combineert bloemige geuren
met witte perziken en exotisch fruit zoals ananas en
passievrucht. Harmonisch in de mond met een open
aanval waarin frisheid, mineraliteit de complexiteit

benadrukt.

Jean Lefort Borgogne Chardonnay
Chardonnay « Frankrik 38

Een heerlijk verfijnde stijl Bourgogne. Niet teveel
hout maar juist mooi in balans waardoor de frisheid
gewaardborgd blijft. Fijne mineralen en mooi rijp

geel fruit in de mond.

Frits Walter Spitburgunder Trocken
Pinot Noir « Duitsland = 31

De Spatburgunder is elegant en verfiind met bramen,
bessen en frambozen. Dankzij de klassieke rijping

op grote eikenhouten vaten krijgt hij tonen van
vanille, zoethout en specerijen. Denk aan laurier,

jeneverbes en kruidnagel.

Bodegas Nodus Chavalote Temperanillo
Garnacha . Blend « Spanie 27

De Chavalote heeft een intense kersenkleur en in

de neus vinden we verrassende aroma's van fris
rood fruit zoals aardbeien en frambozen. De subtiele
aroma's van viooltjes en caramel komen van de

Tempranillo af en maken het geheel compleet.

Du Toitskloof Nebbiolo
Nebbiolo « Zuid-Afrika 30

Deze diep gekleurde, rondborstige Fair Trade wijn
heeft een verleidelijk bouguet met tinten van violen,

gecombineerd met een vleug van vanille.




